UGOSTITELJSKO-TURISTICKO UCILISTE

UGOSTITELJSKO POSLUZIVANJE ZA THK - TEME ZA ZAVRSNIISPIT -
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SK.GOD.2022./2023.

UGOSTITELJSKE POSLOVNE JEDINICE ZA PRUZANJE USLUGA SMJESTAJA,
PREHRANE, TOCENJA PICA I NAPITAKA

PISANA SREDSTVA PONUDE JELA

POSLOVANJE HOTELSKOG RESTORANA ,,PANSIONSKI TIP”
POSLOVANJE HOTELSKOG RESTORANA , A LA CARTE”
POSLUZIVANIJE KAVIJARA

POSLUZIVANJE KAMENICA

POSLUZIVANIE JELA OD RIBA, RAKOVA, SKOLJKI, MEKUSACA
IZRADA VINSKE KARTE U HOTELU SA CETIRI ZVJEZDICE
POSLUZIVANJE KVALITETNIH I VRHUNSKIH VINA
PRIPREMANIJE KRATKIH BARSKIH MJESAVINA

PRIPREMANIJE DUGIH BARSKIH MJESAVINA

PRIPREMA FRAPEA

ORGANIZACIJA 1 POSLUZIVANJE KOKTEL PARTY ZA 170
OSOBA(POVODOM PROSLAVE DANA SKOLE)

ORGANIZACIJA 1 POSLUZIVANJE KOKTEL PARTI KOD NARUCITELJA ZA
50 OSOBA (POVODOM VJENCANIJA)

POSLUZIVANJE KOKTEL PARTY NUBENJEM ZA 260 OSOBA (KOD
NARUCITELJA)

ORGANIZACIJA 1 POSLUZIVANJE SVECANE SVADBENE VECERE ZA 150
OSOBA

ORGANIZACIJA 1 POSLUZIVANJE RUCKA POVODOM SVETE POTVRDE -
KRIZME (ZA 25 OSOBA)
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ORGANIZACIJA I POSLUZIVANIJE BOZICNOG RUCKA U RESTORANU (ZA 30
OSOBA)

ORGANIZACIJA I POSLUZIVANJE USKRSNOG RUCKA (ZA 20 OSOBA)
ORGANIZACIJA I POSLUZIVANJE MATURALNE VECERE ( ZA 100 OSOBA)
ORGANIZACIJA I POSLUZIVANJE KASNE VECERE (ZA 45 OSOBA)

ORGANIZACIJA 1 POSLUZIVANJE SVECANE NOVOGODISNJE VECERE ZA
150 OSOBA

PRIPREMA TATARSKOG BIFTEKA
FLAMBIRANJE SLATKIH JELA
FLAMBIRANJE JELA OD MESA

FILIRANJE RIBE

Voditelj stru¢nog Vijec¢a: Zoran Zeli¢, str. uc., savjetnik



