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4.SAŽETAK

Opisati ukratko temu.
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Ugostiteljsko posluživanje 3, Slavko Ratkajec, Školska knjiga 2005.
Ugostiteljsko posluživanje 3, Mr. Ivan Marošević, HoReBa d.o.o. 2001.
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Slika 1.  Hotel Panorama, www.hotelpanorama.hr
Slika 2. Banketna dvorana, www.hotelwestin.hr

Skica 1. Primjer slaganja dvorane (simbolična skica), vlastita kreacija
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